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Wichtige Hinweise

* Der Artikel ist konzipiert zum Dekorieren von
Backwaren mit z.B. Zuckerguss, Fruchtsauce
oder geschmolzener Schokolade. Er eignet
sich auch zum Anrichten und Dosieren von
Marinaden, 01, Saucen und Dressings. Zweck-
entfremden Sie den Artikel nicht. Er ist ins-
besondere nicht geeignet als Trinkflasche.

+ Die Silikonflasche samt den verschiedenen
Aufsdtzen ist fir einen Temperaturbereich
von =30 °C bis +110 °C geeignet.

+ Wenn Sie erwdrmte oder erhitze Massen
(z.B. geschmolzene Schokolade) oder heife
Fliissigkeiten (z.B. Sauce oder Marinade) in
die Silikonflasche eingefiillt haben, verwenden
Sie unbedingt Backhandschuhe o.A.
Verbrennungsgefahr!

+ Sie kdnnen in der Silikonflasche auch Schoko-
lade im Wasserbad schmelzen. Entfernen Sie
zuvor den jeweiligen Kunststoff-Aufsatz und
die Verschlusskappe (der Kunststoff-Gewinde-
ring kann am Flaschenhals verbleiben), wie
unter ,Erwdrmen im Wasserbad” abgebildet.
Verwenden Sie Backhandschuhe o0.A.!

+ Wenn Sie die Silikonflasche in der Mikrowelle
erwdrmen wollen, beachten Sie Folgendes:
Uberschreiten Sie nicht die max. Temperatur
von +10 °C, sofern der Kunststoff-Gewindering
an der Flasche verbleibt. Erwdrmen Sie die
Flasche in kleinen Schritten und kontrollieren
Sie zwischendurch die Temperatur. Beachten Sie
auch die Bedienungsanleitung Ihrer Mikrowelle.

+ Bewahren Sie den Artikel und insbesondere die
verschluckbare Verschlusskappe auferhalb der
Reichweite von Kleinkindern auf. Lebensgefahr
durch Ersticken!

« Stellen Sie die Silikonflasche immer aufrecht
hin und verschliefen Sie den Aufsatz ggf. mit
der Abdeckkappe, damit der Inhalt nicht aus-
laufen kann.

* Driicken Sie zum Dosieren immer auf den
unteren Bereich der Flasche. Wenn Sie im
oberen Bereich in der Nahe des Gewinderings
driicken, kann unter Umsténden der Inhalt
unter dem Rand des Gewinderings austreten.

+ Wenn Sie den Artikel zum Dekorieren von Back-
waren verwenden: Lassen Sie warme Backwaren
vor dem Verzieren abkiihlen und nehmen Sie
sie aus der Backform heraus.

+ Bedenken Sie bei der Verarbeitung von ge-
schmolzener Schokolade: Zartbitter- und Bitter-
schokolade nicht iiber 50 °C, Vollmilch- und
weife Schokolade nicht diber 45 °C erhitzen!

Reinigen

D> Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und

direkt nach jedem Gebrauch griindlich mit
warmem Wasser und etwas Spiilmittel.
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Nehmen Sie die Flasche dazu auseinander,
wie unter ,Flasche auseinandernehmen
zum Reinigen” abgebildet.
Alle Teile sind auch spiilmaschinengeeignet.
D> Lassen Sie alle Teile komplett trocknen,
bevor Sie den Artikel wieder zusammen-
setzen und wegraumen.
> Bewahren Sie die Verschlusskappe bei Nicht-
gebrauch vorzugsweise in der dafiir vorge-
sehenen Halterung an der Silikonflasche auf,
damit sie nicht verloren geht.

Important information

* The product has been designed for decorating
cakes with icing, fruit sauce or melted
chocolate, for example. It is also suitable
for serving and dosing marinades, oils, sauces
and dressings. Only use the product for its
intended purpose! In particular, it is not
suitable for use as a drinking bottle.

* The silicone bottle and the various attachments
are suitable for use at temperatures between
-30 °C and +110 °C.

« If you have filled the silicone bottle with warm
or hot mixtures (e.g. melted chocolate) or hot
liquids (e.g. sauce or marinade), make sure to
use oven gloves or something similar - risk of
burns!

+ You can also use the silicone bottle to melt
chocolate in a pot of hot water. Before you
do this, remove any plastic attachment and the
protective cap as illustrated under “Warming
up in a pot of hot water” (the plastic threaded
ring around the neck of the bottle can stay
put where it is). Use oven gloves or something
similar!

« If you want to heat up the silicone bottle in
the microwave, please note the following:

Do not exceed the maximum temperature of
+10 °C if the plastic threaded ring is still on
the bottle. Heat up the bottle gradually and
keep checking the temperature at reqular
intervals. You should also pay attention to
the user manual for your microwave.

+ Store the product and especially the protective
cap - which could be swallowed - out of the
reach of children. Danger of death due to
choking!

+ Always stand the silicone bottle upright and,
if necessary, seal the attachment using the
protective cap to prevent the contents from
spilling out.

+ Always squeeze the bottom part of the bottle
for dosing. If you squeeze the top part near
the threaded ring, the contents may spill out
underneath the edge of the threaded ring.

+ If you use the product to decorate cakes:
Allow the cakes to cool down and remove
them from the moulds before decorating.

* Note the following when working with melted
chocolate: Do not heat up dark chocolate with
a cocoa content above 50% at temperatures
higher than 50 °C, and do not heat up milk
chocolate and white chocolate above 45 °C!

Cleaning

D> Clean all parts with warm water and a drop
of washing-up liquid before using for the
first time and after every subsequent use.
You should take the bottle apart as
illustrated under “Taking the bottle
apart for cleaning”.

All parts are also dishwasher-safe.

D> Leave all parts to dry completely before
putting the product together again and
storing it away.

> Whenever you are not using the protective
cap, it is best to keep it in its holder on the
silicone bottle so that it does not get lost.
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Remarques importantes

+ Cet article est congu pour décorer des patis-
series p. ex. avec un glacage au sucre, un coulis
de fruits ou du chocolat fondu. Il est également
adapté pour préparer et doser des marinades,
huiles, sauces et assaisonnements. Ne I'utilisez
pas a d'autres fins. Il n'est pas fait pour servir
notamment de bouteille a boire.

+ La bouteille en silicone et ses différents
embouts sont adaptés pour une plage de
températures de -30 °C a +110 °C.

« Si vous avez versé des préparations réchauf-
fées (p. ex. du chocolat fondu) ou des liquides
chauds (p. ex. une sauce ou une marinade) dans
la bouteille en silicone, utilisez impérativement
des gants de cuisine ou autres objets similaires.
Iy arisque de brllure!

+ Vous pouvez également utiliser la bouteille
en silicone pour faire fondre du chocolat au
bain-marie. Enlevez au préalable I'embout
en plastique correspondant et le bouchon
(la baque filetée peut rester autour du goulot),
comme indiqué sous «Réchauffer au bain-
mariey. Utilisez des gants de cuisine ou autres
objets similaires!

+ Si vous souhaitez réchauffer la bouteille en
silicone au micro-ondes, tenez compte de la
consigne suivante: ne dépassez pas la tempé-
rature maximum de +110 °C si vous laissez la
bague filetée autour du goulot. Réchauffez
la bouteille par paliers progressifs tout en
controlant régulierement la température.
Respectez également le mode d'emploi
de votre micro-ondes.

* Rangez cet article et en particulier le bouchon
susceptible d'étre avalé hors de portée des
enfants en bas age.

Danger de mort par étouffement!

+ Placez toujours la bouteille en silicone a la ver-
ticale et mettez le bouchon sur I'embout, le cas
échéant, pour empécher le contenu de couler.

+ Pour le dosage, appuyez toujours sur la partie
inférieure de la bouteille. Si vous appuyez sur
la partie supérieure a proximité de la bague
filetée, le contenu risque de sortir en dessous
de la bague filetée.

« Si vous utilisez I'article pour décorer des patis-
series: laissez refroidir les patisseries avant
de les décorer et sortez-les de leur moule.

+ Si vous souhaitez utiliser du chocolat fondu,
rappelez-vous que: le chocolat amer et noir
ne doit pas étre chauffé a plus de 50 °C,
le chocolat au lait et le chocolat blanc a plus
de 45 °C!

Nettoyage

D> Nettoyez minutieusement toutes les pieces

avant la premiére utilisation et immédiate-
ment aprés chaque utilisation avec de I'eau
chaude et un peu de liquide vaisselle.

Pour ce faire, démontez la bouteille comme
représenté sous «Démonter la bouteille pour
le nettoyagey. Toutes les pieces peuvent
étre lavées au lave-vaisselle.

D> Laissez bien sécher toutes les pidces avant

d'assembler I'article et de le ranger.

D> Lorsque vous ne I'utilisez pas, rangez

le bouchon de préférence dans le support
prévu a cet effet dans la bouteille en
silicone pour ne pas le perdre.

G

DileZité pokyny

« Tento vyrobek je koncipovan ke zdobeni peciva
napf’. cukrovou polevou, ovocnou omackou
nebo rozpusténou okoladou. Hodf se také
k servirovani a porcovani marinad, oleje,
omacek a zalivek. NepouZivejte jej k jinym
Gceltim! Tento vyrobek neni predevsim vhodny
jako lahev na piti.

+ Silikonovd lahvicka spole¢né s riznymi nastavci

je vhodnd k pouZzivani pfi teplotdch od -30 °C
do +110 °C.

+ Pokud do silikonové lahvicky naplinite zahfatou
nebo horkou hmotu (jako je napf. rozpusténd
¢okoldda) nebo horkou tekutinu (napf. omacku
nebo marinddu), dotykejte se ji bezpodminecné
jen kuchyfiskymi rukavicemi nebo podobnou
pomickou. NebezpeCi popaleni!

« V silikonové lahvi¢ce miiZete také rozpoustét
¢okolddu ve vodni lazni. V takovém pripadé
vsak z lahviCky odstrarite prislusny plastovy
néstavec a uzaveér (plastovy prstenec se
zévitem m0Ze zUstat na hrdle ldhve) tak,
jak vidite na obrdzku ,OhFivani ve vodni [azni".
PouZzivejte kuchyniské rukavice nebo podobné
pomicky.

+ KdyZ budete chtit ohfivat silikonovou lahvicku
v mikrovinné troubé, dbejte nasledujicich
pokyn(: Pokud nechéte plastovy prstenec se
z4vitem na lahvi, neprekraCujte maximaln{
teplotu +110 °C. Lahvicku ohFivejte v malych
krocich a mezitim kontrolujte teplotu. Pfectéte
si také pokyny v ndvodu k pouZiti své mikro-
vinné trouby a dodrZujte je.

+ Uchovévejte vyrobek a predevsSim uzavér, ktery
je mozné spolknout, mimo dosah malych déti.
OhroZeni Zivota uduSenim!

« Silikonovou lahvicku stavte vzdy do svislé
polohy a dobre ji zavirejte néstavcem a pri-
padné i uzavérem, aby z nemohl vytékat obsah.

* Kdyz budete chtit davkovat, tisknéte vzdy
spodnf ¢ast lahvicky. Kdybyste lahvicku stiskli
v horni ¢asti blizko prstence se zavitem, mohl
by obsah lahvicky za uritych okolnosti zacit
vytékat ven pod okrajem prstence se zdvitem.

+ KdyZ budete vyrobek pouZivat ke zdobeni peci-
va: Teplé pecivo nechte pred zacatkem zdobeni
vychladnout a vyjméte jej z formy na peceni.

« Pri zpracovéavani rozpusténé cokolady
dodrZujte nasledujici: Jemné horko a horkou
¢okolddu nezahfivejte na teplotu vy3si nez
50 °C, mlé¢nou a bilou ¢okolddu na teplotu
vy3$8i nez 45 °C!

Cisteéni

D> Pfed prvnim pouZitim a ihned po kazdém
dal$im pouZiti vSechny dily dikladné umyjte
teplou vodou a trochou prostredku na myti
nadobi. K tomu dcelu lahviCku rozeberte tak,
jak vidite na obrdzku v oddile ,Rozebrani
lahvicky k umyti*.

V8echny dily jsou vhodné také do mycky.

D> Ne7 zatnete vyrobek znovu skladat dohro-
mady a uklizet, nechte vSechny ¢ésti Gplné
uschnout.

D> KdyZ nebudete uzavér pouZivat, uchovavejte
prednostné v drzaku na silikonové lahvicce,
ktery je k tomuto tcelu urcen, aby se

neztratil.

Wazne wskazowki

* Produkt przeznaczony jest dekorowania
wypiekéw np. lukrem, sosem owocowym lub
stopiong czekolada, a takze do przyrzadzania
oraz dozowania marynat, olejow, sosow i dres-
singéw. Nie wolno uzywa¢ go w sposéb nie-
zqgodny z przeznaczeniem. W szczegdInosci nie
nadaje sie on do wykorzystania jako bidon.

+ Silikonowa butelka wraz z réznymi kocowkami
nadaje sie do uzytku w zakresie temperatur
od -30°C do +110°C.

* Po napetnieniu silikonowej butelki ciepta lub
goracg masa (np. roztopiong czekoladg) lub
goracym ptynem (np. sosem lub marynatg)
nalezy koniecznie uzywac np. rekawic kuchen-
nych. Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia!

« W silikonowej butelce mozna réwniez roztopic
czekolade w kapieli wodnej. Przed przystapie-
niem do tej czynnosci nalezy zdjac plastikowa
koncowke i zatyczke (plastikowy pierscien

gwintowany moze pozostac na szyjce butelki),
jak pokazano na rysunku ,Podgrzewanie

w kapieli wodnej". Koniecznie uzywac rekawic
kuchennych itp.!

* W przypadku podgrzewania silikonowej butelki
w kuchence mikrofalowej nalezy przestrzegat
ponizszych wskazéwek: Nie przekracza¢ maksy-
malnej temperatury +110°C, jezeli plastikowy
pierscief gwintowany znajduje sie na butelce.
Butelke nalezy podgrzewac stopniowo, spraw-
dzajac w miedzyczasie temperature. Nalezy
réwniez przestrzegac instrukcji obstugi
kuchenki mikrofalowe;.

* Produkt, a w szczegdInosci zatyczka, ktéra
moze zostac potknieta, nalezy przechowywac
poza zasiegiem matych dzieci. ZagroZenie zycia
wskutek udtawienia!

« Silikonowa butelke nalezy zawsze stawia¢
W pozycji pionowej, a w razie potrzeby zamykac
koncowke za pomoca zatyczki, tak aby nie
dopusci¢ do wycieku zawartosci butelki.

+ Dozujac produkty, nalezy zawsze naciskac
butelke w dolnej czesci. Naciskanie butelki
w gornej czesci w poblizu pierscienia gwinto-
wanego moze spowodowac wyciekanie zawar-
tosci pod krawedzia pierscienia gwintowanego.

* W przypadku uzywania produktu do dekoracji
wypiekow: Przed przystapieniem do ozdabiania
ciepte wypieki nalezy odstawi¢ do ostygniecia,
a nastepnie wyjac z formy do pieczenia.

+ Nalezy pamietac, aby nie rozgrzewac gorzkiej
czekolady powyzej 50°C, a czekolady mlecznej
i biatej powyzej 45°C!

Czyszczenie

D> Przed pierwszym i bezposrednio po kazdym
kolejnym uzyciu nalezy doktadnie umy¢
wszystkie cze$ci w cieptej wodzie z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. W tym celu nalezy rozebra¢ butelke
na czesci w sposob pokazany na rysunku
Rozbieranie butelki na czesci w celu umycia”.
Wszystkie czesci nadaja sie réwniez do
mycia w zmywarce do naczyn.

D> Przed ponownym ztozeniem i schowaniem
produktu nalezy poczekac, az wszystkie jego
czesci catkowicie wyschna.

D> Gdy zatyczka nie jest uzywana, najlepiej
przechowywac ja w przeznaczonym do tego
celu uchwycie na butelce, aby uniknac jej

zgubienia.

DolezZité upozornenia

* Vyrobok je koncipovany na zdobenie kola¢ov
napr. cukrovou polevou, ovocnou omackou
alebo roztopenou ¢okoladou. Je vhodny aj na
pripravu a ddvkovanie marinad, oleja, omacok
a dresingov. NepouZivajte vyrobok v rozpore so
stanovenym dcelom. Nie je vhodny najmd ako
flaka na pitie.

-+ Silikdnova flaska spolu s rozlicnymi nasadcami
je vhodna na pouzitie pri teplotach od -30 °C
do +110 °C.

« Po naplneni silikénovej flasky zohriatymi alebo
hortcimi hmotami (napr. roztopena ¢okoldda)
alebo horticimi tekutinami (napr omacka alebo
marindda) pouZivajte bezpodmienecne kuchyn-
ské rukavice a pod. Nebezpecenstvo popalenial

- Silikdnova flasku mdZete pouZit aj na rozta-
panie ¢okolddy vo vodnom kdpeli. Predtym
odstrante prislusny plastovy ndsadec a uzéver
(plastovy krdzok so zavitom moze zostat na
hrdle flasky), ako je zobrazené pod ,Zohrieva-
nie vo vodnom kipeli“. PouZivajte kuchynské
rukavice a pod.!

- Ked'chcete silikdnov flasku zohriat v mikro-
vinnej rire, zohladnite nasledovné pokyny:
Ked'na hrdle flasky zostal plastovy kriZok so
zavitom, neprekraCujte max. teplotu +110 °C.
Flasku zohrievajte postupne po malych krokoch
a obcas skontrolujte teplotu.

ReSpektujte aj navod na obsluhu vasej mikro-
vinnej rdry.

- Vyrobok a najma uzaver, ktory sa da prehltnut,
uschovajte mimo dosahu malych deti.
Nebezpecenstvo udusenial

+ Silikénov flasku postavte vzdy vzpriamene
a ndsadec prip. uzatvorte ochrannou krytkou,
aby obsah nemohol vytiect.

+ Pri dévkovani tlatte vzdy na spodni oblast
flaky. Ked budete tlagit vo vrchnej Casti
v oblasti kriZzka so zavitom, moZe pripadne
unikndt obsah spod okraja krizka.

« Pri pouzivani vyrobku na zdobenie peciva:
Pred zdobenim nechajte kolae vychladnit
a vyberte ich z formy na pecenie.

+ Pri spracovani roztopenej ¢okolady reSpektujte
nasledovné pokyny: Nezohrievajte jemne horku
a horku ¢okolddu na viac ako 50 °C, mlie¢nu
a bielu ¢okoladu na viac ako 45 °C!

Cistenie

D> Pred prvym pouZitim a bezprostredne po
kazdom pouZiti dokladne vyCistite v3etky
diely teplou vodou s trochou jemného
prostriedku na umyvanie riadu.

Na to rozoberte flasku ako je zobrazené
pod ,Rozobratie flasky na Cistenie”.
V3etky diely sd vhodné aj na umyvanie
v umyvacke riadu.

D> Pred opatovnym poskladanim a odlozenim
vyrobku nechajte v3etky diely kompletne
vyschnt.

D> Pri nepouzivani uschovajte uzaver pred-
nostne v ur€enom drZiaku na silikdnovej
fladke, aby sa nestratil.
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Fontos tudnivalok

* A termék siitemények pl. cukormdzzal, gyU-
molcsszosszal vagy olvasztott csokolddéval
val6 dekoraldsara szolgal. Ezen feliil pacok,
olajok, sz6szok és ontetek tanyéron valé elhe-
lyezésére és adagoldsara is alkalmas. Csak
rendeltetésének megfeleléen haszndlja a ter-
méket. Kulacsként egyéltaldn nem hasznélhato.

+ A szilikon flakon a kiilonb6z4 ratétekkel -30 °C
és +110 °C kozotti hémérséklet-tartomanyban
hasznalhaté.

« Ha felmelegitett vagy felhevitett masszat
(pl. olvasztott csokoladé) vagy forrd folyadékot
(pl. szészok vagy paclevek) tolt a szilikon fla-
konba, akkor feltétlenil hasznaljon edényfogd
keszty(it vagy hasonl6t. Egési sériilések
veszélye éll fenn!

+ A szilikon flakonban vizfiirdében csokolddét is
olvaszthat. El6tte azonban vegye le az adott
miianyag ratétet és a zarokupakot (a mdianyag
menetes gy(r( rajta maradhat a flakon nyakén),
mint ahogy az a , Melegités vizfiirddben"
fejezetben lathaté. Hasznaljon edényfogd
keszty(it vagy hasonldt!

* Ha a szilikon flakont @ mikrohullamd siitdben
melegiti, akkor vegye figyelembe a kovetkez6-
ket: ha a flakon nyakan hagyja a m{ianyag
menetes gy(r(it, akkor a hémérséklet ne Iépje
tdl a max. +110 °C-ot. A flakont tobb, révidebb
|épésben melegitse fel, és kozben ellendrizze
a hémérsékletet. Vegye figyelembe a mikro-
hullamu siité hasznalati Gtmutatéjat is.

« A terméket és kivaltképp a lenyelhetd zaroku-
pakot olyan helyen térolja, ahol kisgyermekek
nem férnek hozza. Eletveszély fulladés kovet-
keztében!

+ A szilikon flakonot mindig egyenesen allitsa le,
és sziikség esetén a ratétet zérja le a zaréku-
pakkal is, nehogy a tartalma kifolyhasson.

+ Az adagoldshoz mindig a flakon alsd részét

nyomja meg. Ha a flakon felsg részét nyomja
meg a menetes gy(r(i kbzelében, akkor a flakon
tartalma esetleqg a gy(rd alatt folyik ki.

* Ha a terméket siitemények diszitésére haszndlja:

A meleg siiteményeket diszités el6tt hagyja
kihdIni, és vegye ki Gket a siit6formabdl.

* Ha olvasztott csokolddéval dolgozik, vegye

figyelembe a kovetkezGket: A félédes és az
étcsokolddét ne melegitse 50 °C folé, a tej-
és a fehér csokoladét pedig 45 °C folé!

Tisztitds

D> Minden részt alaposan tisztitson meq az elsd
hasznélat el6tt és kozvetleniil minden tovab-
bi hasznélat utdn meleg vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Ehhez szedje szét részeire
a flakont, a ,Flakon szétszedése a tisztités-
hoz" fejezetben abrazoltak alapjan. Minden
tartozék tisztithatéd mosogatégépben is.

D> Varja meg, hogy az dsszes rész teljesen
megszdradjon, mielGtt Gjra 6sszerakja és
elpakolja a terméket.

D> Ha nem hasznélja a véddkupakot, akkor azt
lehetdleg a szilikon flakonon taldlhatd, arra
kialakitott tartdn tarolja, hogy el ne veszitse.
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Onemli bilgiler

* Bu Girlin sicak unlu mamulleri orn. seker glaziir,

meyve sosu veya eritilmis ¢ikolata ile dekore
etmek igin tasarlanmistir. Uriin; salamura, yag,
s0s veya salata soslari hazirlamak veya miktari
ayarlamak icin de uygundur. Uriinii amacinin
disinda kullanmayn. Uriin 6zellikle icecek
muhafaza etmek icin uygun dedgildir.

+ Silikon sise, cesitli uclariile -30 °C'den

+110 °C'ye kadar sicaklikta kullanilabilir.

* Isitilmig ya da kizdirlmig karigimi (6rn. erimis

cikolata) dekor sisenin icerisine doldurduysaniz,
mutlaka tutacak vb. kullanin. Yanma tehlikesi!

« Cikolata silikon sise icerisinde benmari usulii

eritilebilir. Oncesinde ilgili plastik ucu ve kilit-
leme kapagini ,Benmari usulii isitma”
béliimiinde gosterildigi gibi ¢ikarin (plastik
halka kalabilir). Firin eldiveni vb. kullanin!

+ Silikon sisenin mikrodalgada isitiimasi

durumunda sunlar gereklidir:

Plastik halka sisede kaldigi siirece +110 °C
sicaklik limitini asmayin. Siseyi kiiclik adimlar
halinde Isitin ve arada sicakhigi kontrol edin.
Mikrodalganizin kullanim kilavuzunu da dikkate
alin.

+ Uriinii ve dzellikle yutulabilir kilitleme kapakgigi

kiigiik cocuklardan uzak tutun ve erisemeyecek
sekilde muhafaza edin. Hayati bogulma tehlikesi!

+ Silikonsiseyi daima dikey sekilde yerlestirin

ve gerekirse basligi, kapakla birlikte kapatin,
bu sayede icindekiler disariya akmayacaktir.

* Miktarini ayarlamak icin her zaman sisenin alt

kismini kullanin. Halkanin yakininda bir alani
kullandidinizda, belli durumlarda halkanin
kenarindan sisenin icindeki icerik damlayabilir.

« Urtinii firin Griinlerini dekore etmek icin kulla-

nirken: Sicak unlu mamulleri siisleme dnce-
sinde sogumaya birakin ve kaliptan ¢ikarin.

+ Erimis cikolata kullanirken unutmayn: Yari

bitter ve bitter cikolatayi 50 °C iizerinde, siitlii
ve beyaz cikolatayi 45 °C iizerinde 1sitmayin!

Temizleme

D> Tiim parcalari ilk kullanimdan dnce ve her
kullanimdan sonra iyice sicak su ve biraz
deterjanla yikayin.

Bununigin, , Siseyi temizlemek icin parcalara
ayirma” bolimiinde gosterildigi gibi siseyi
birbirinden ayirin.

Tiim pargalar bulasik makinesinde yikana-
bilir.

D> Birlestirmeden ve kaldirmadan énce tiim
parcalarin tamamen kurumasini saglayin.

D> Kullaniimadigi zamanlarda kapagl, silikon
sisedeki bunun igin 6ngoriilen tutucuda
muhafaza edin, bu sayede kaybolmaz.



Flasche auseinandernehmen zum Reinigen
Taking the bottle apart for cleaning

(> Démonter la bouteille pour le nettoyage
(= Rozebrani lahvicky k umyti

Rozbieranie butelki na czesci w celu umycia
G Rozobratie flasky na Cistenie

(> Flakon szétszedése a tisztitashoz

G0 Siseyi temizlemek icin parcalara ayirma

Aufsatz Gewindering
attachment threaded ring
embout bague filetée
nastavec prstenec se zdvitem
korcowka pierscier gwintowany

kriZok so zavitom
menetes gy(r(
sizdirmaz halka

nasadec
ratét

Silikonflasche

i Verschlusskappe
silicone bottle

protective cap

b‘o‘uteille en siI[€one bouchon
s!l!konova lahvicka uzaver
s!l!kgnowg puvtelka zatyczka
5|I]l§onova flaska uzéver
szilikon flakon zarékupak

silikon sise kapak

Erwdrmen in der Mikrowelle

Warming up in the microwave

(0> Réchauffer au micro-ondes

(e Ohfivani v mikrovinné troubé

Podgrzewanie w mikrofaléwce

(G®© Zohrievanie v mikrovinnej rire

() Melegités mikrohullamu siit6ben

G0 Mikrodalga da 1sitma max. |

Gewlinschten Aufsatz auf die Flasche schrauben:
Screw the attachment you require onto the bottle:
o Visser I'embout souhaité sur la bouteille:

(e Nasroubovat pozadovany néstavec na lahvicku:
Przykrecanie koficowek do butelek:

G® Naskrutkovanie Zelaného nésadca na flasku:

(> Csavarozza a kivant ratétet a flakonra:

G0 lstenen ugu sisenin iizerine takin:

Zum Aufpinseln von diinnfliissigem Guss, Marinade etc.

For brushing on runny icing, marinade, etc.

Pour appliquer un glacage fin, une marinade ou similaire au pinceau
Nastavec k nanasenf tekuté polevy, marinady atd.

Koficowka z pedzelkiem do smarowania np. rzadkg polewa lub marynata
Na potretie tekutou polevou, marinddou atd.

Hig dntet, marinad stb. rakenéséhez

Akiskan glaziiriin, sosun vs. firayla striilmesi igin

Spitze mit Fachertille zum breitgefacherten Aufbringen von mittel- bis dickflissigem Inhalt

Top with fan-shaped nozzle for applying medium to thick liquids

Douille plate pour appliquer en larges bandes les liquides moyens a épais

Spitka s véjifovitou tryskou k Siroce rozprostfenému nanasen stredné aZ ztuha tekutého obsahu
Koricéwka z kotnierzem do rozprowadzania $redniogestych i ggstych polew na duze powierzchnie
Spicka s vejarovym pyStekom na Siroké nanasanie stredne tekutého aZ hustého obsahu.
Legyez8s hegy kdzepesen és nagyon s(r(i folyadékok széles savban torténd felviteléhez

Yelpaze ug, orta ve yogun iceriklerin genis sekilde siiriilmesi icin

Immer im unteren Flaschenbereich driicken, nicht im oberen Bereich in der Nahe des Gewinderings! Sonst besteht Auslaufgefahr!

Always squeeze the bottom part of the bottle, not the top part near the threaded ring! Risk of contents leaking!

(o Toujours appuyer sur la partie inférieure de la bouteille et pas sur la partie supérieure a proximité de la bague filetée! Risque de débordement!
(e Tisknéte vzdy na spodni Casti lahvicky, ne na horni ¢asti blizko prstence se zavitem! V opacném pfipadé hrozi riziko vyteceni!

Zawsze naciskac butelke w dolnej czesci, nie zas w gdrnej czesci w poblizu pierscienia gwintowanego! W przeciwnym razie zawarto$¢ moze wyciec!
G Tlacte vzdy v spodnej oblasti flasky, nie vo vrchnej Casti v blizkosti kriZka so zavitom! Inak hrozi nebezpecenstvo vytecenial

(D Mindig a flakon alsé részét nyomja meg, ne a menetes gy(ird kozelében! Kiilonben kifolyhat a folyadék!

0 Her zaman sisenin alt kismina basin, tst kisimdaki halkaya yakin olan kisma basmayin! Aksi takdirde sizma tehlikesi var!

Tiille mit gropem @ fiir dickfliissigen Inhalt wie z.B. Saucen, Dressings o.A.

Nozzle with large @: for thicker contents, e.g. sauces, dressings, etc.

Douille a grand @: pour des liguides plus épais, comme les sauces, dressings ou similaires
Tryska s velkym @: na ztuha tekuty obsah jako napf. omacky, zalivky apod.

Tylka cukiernicza z otworem o duzej @: do gestych polew np. sosow, dressingdw itp.
Spicka s velkym @: na husty obsah ako sd napr. omacky, dresingy a pod.

Nagy 4tmérdjd fej: sird folyadékhoz, pl. szészokhoz, Gntetekhez stb.

Biiylk @'l uc yogun icerikler icin, drn. soslar, salata soslari vb.

Tiille mit kleinem @ fiir diinnfliissigen Inhalt wie z.B. geschmolzene Schokolade o.A.
Nozzle with small @: for very runny contents, e.g. melted chocolate, etc.

Douille a petit @: pour des liquides fins, comme le chocolat fondu ou similaire

Tryska s malym @: na Fidce tekuty obsah jako napf. rozpusténou Cokolddu apod.

Tylka cukiernicza z otworem o matej @: do rzadkich polew np. roztopionej czekolady itp.
Spitka s malym @: na tekuty obsah ako napr. roztopena ¢okolada a pod.

Kis atmérdj(i fej: hig folyadékhoz, pl. olvasztott csokolddéhoz stb.

Kiiclik @'l ug akiskan icerikler icin, 8rn. erimis gikolata vb.

Tipps zum besseren Gelingen: Je hher Sie die Aufsatztiille iber der zu dekorierenden Oberfldche halten, desto
feiner lassen sich filigrane Linien und dekorative Schriftziige gestalten. Die geschmolzene Kuvertiire, Puderzucker-
glasur etc. darf dabei nicht zu dickfliissig sein. Je dickfliissiger die Konsistenz, desto dicker werden die Linien und
desto schwieriger wird auch das Dekorieren mit der Tiille.

Tips for better results: Hold the nozzle higher above the surface you would like to decorate to create finer,
more delicate lines and lettering. The melted chocolate, icing, etc., must not be too thick for this. The thicker
the consistency, the thicker the lines will be. This will make decorating with the nozzle more difficult.

(o Conseils pour de meilleurs résultats: plus vous tiendrez la douille bien au-dessus de la surface a décorer, plus

vous obtiendrez de lignes

filigranes et d'écritures décoratives précises. Le chocolat de couverture fondu, le glagage

au sucre glace, etc. ne doivent pas étre trop épais. Plus la consistance est épaisse, plus les lignes sont épaisses et
plus il est difficile de former des motifs avec la douille.

C Tipy k lepsimu zdaru: Cim vy3e nad dekorovanou plochou budete $picku s tryskou drzet, tim jemnéji Ize vést
filigranské linie a vytvaret dekorativni napisy. Rozpusténa ¢okoladova nebo cukrova poleva atd. nesméji pritom byt

piilis husté. Cim hustsi konzistence, tim tlustsf linie a tim obtZn&j$i bude dekorovénis tryskou.

Nasze rady: Wykonanie precyzyjnych lini oraz dekoracyjnych napiséw bedzie znacznie tatwiejsze trzymajac
koricdwke wysoko nad powierzchnig do dekorowania. Uzywana do dekoracji roztopiona kuwertura lub lukier itp.
nie powinna by¢ zbyt rzadka. Wykonanie dekoracji za pomoca tylek cukierniczych bedzie trudniejsze, a linie grubsze,
jezeli uzywana do tego czekolada lub lukier bedzie miata gesta konsystencje.

G Tipy k lepSiemu vysledku: Cim vy$3ie nad zdobenou plochou budete $pitku ndsadca drZat, tym jemnejsie sa budu
dat vytvorit drobné linie a dekorativne napisy. Rozpustend Cokoladova alebo cukrova poleva atd. nesmu byt pritom
prili$ husté. Cim je konzistencia hustejSia, tym hrubsSia bude Iinia a ozdobovanie so $pickou bude narocnejsie.

(D Tippek a sikeres haszndlathoz: Minél magasabbra tartja a dekorald fejeket a disziteni kivant feliilett6l, annal

finomabb és filigranabb vonalakat és mutatds irdsjegyeket készithet. Az olvasztott tortabevond, cukormdz stb.
azonban ne legyen tdl sdir. Minél s(ir(ibb az llag, anndl vastagabbak lesznek a vonalak, és annal nehezebb lesz

a dekordlas.

(> Daha iyi sonuglar igin ipuclari: Baslik ucunu, stislenecek yiizeye gore ne kadar yiiksek mesafede tutarsaniz o oranda

Erwdrmen im Wasserbad - zum Schmelzen von Schokolade max. 60 °C Wassertemperatur empfohlen

Cem> Warming up in a pot of hot water - for melting chocolate, a water temperature of max. 60 °C is recommended

(o Réchauffer au bain-marie - pour faire fondre du chocolat avec une température de I'eau recommandée a 60 °C max.
(e Ohfivani ve vodni [dzni - k rozpousténi ¢okolady se doporucuje vodni laze tepld max. 60 °C

Podgrzewanie w kapieli wodnej - aby roztopi¢ czekolade, woda powinna mie¢ temperature maks. 60°C

(G Zohrievanie vo vodnom kuipeli - na roztapanie ¢okolady sa odportica teplota vody max. 60 °C

(> Melegités vizfiirdGben - csokolddé olvasztdsahoz max. 60 °C-os vizhémérséklet ajanlott

> Benmari usulii 1sitma - gikolatayi eritmek igin tavsiye edilen su sicakligi maks. 60 °C'dir

ince cizgiler ve dekoratif el yazilari olusturabilirsiniz. Kuvertir, pudra sekeri glaziirii vs. bu asamada ¢ok yogun
kivamda olmamalidir. Kivam ne kadar yogun olursa cizgiler o oranda kalin olur ve ugla siislemek o oranda zorlasir.
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